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Ingrédients
- 2 pâtes brisées 
-  garniture au choix : 

confiture, sucre, chocolat 
fondu, compote de pommes

Le gâteau masqué

> Préparation
-  Etalez une pâte brisée. 

-  Etalez dessus la garniture de votre 
choix : sucre, compote de pommes, 
confiture, chocolat fondu. 

-  Etalez l’autre pâte brisée. Découpez le 
contour des yeux et de la bouche. Et 
placez-la sur la pâte garnie.

-  Enfournez pendant 20-30 minutes à 
four 200°C (th6-7). 

-  Décorez le masque puis dégustez.

Cette recette peut être réalisée 
par un enfant, sous la surveillance 

d’un adulte.


