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: - Laver et couper les tomates en rondelles, le
¢ les laisser dégorger une demi-heure dans une
: - Badigeonner les feuilles de brick avec un
. d'huile d'olive des deux cotés, les superpos :
¢ mettre dans un moule a tarte d'environ 24’ cm de :
: diamétre. :
: - Parsemer le fond de tarte de parmesan,
© 3/4 du thon émietté, les capres, la moitié
© émincées, le basilic ciselé.

: - Disposer les rondelles de tomates s
: parsemer du reste d'olives émincées,
i de thym et de poivre.

i - Mettre au four préchauffé a 180°
. vingtaine de minutes, puis les 5 der
: 200°C.

: - Sortir la tarte du four, ajouter le

: émietté sur le dessus, arroser d'un filet d’huile d'olive :
(facultatif) et décorer de basilic et servir aussitét.  :

7/
Recerte SALEE
8-
20 mn - Facile
) ) ' - ‘ kr
% _;~ Ziey ; : By -._;,"".':i X :

600gdleﬁ9rrwm
—Q.50gdlzﬁh0n
- 60 g de panmasan nipé
- 4 cac de clpnes

- 1 dsugaine d.olives noines
- 4 euilles de brick
- Q brins de basilic

3 ’
- huile d olive
- sel, poine




