Recerte SALEE

15 mn - Moyen

15mn

Ajoutez le curry, le cumin, la coriandre ciSgl€e, ['ail haché et
le sel. Mélangez et ajoutez peu a peu de

. Epluchez et taillez ['oignon en rondelles.

. - Faites chauffer de ['huile dans un wok. Tremp

¢ de légumes une a une dans ['huile et dorez
c6tés. Débarrassez sur une grille puis mette
plat recouvert de papier absorbant.

: - Faites la sauce : mixez ensemble la coriand
deshydratée, la menthe fraiche, le cumin, le gi
jus du demi citron vert et le curry.Ajoutez le yao
a nouveau. Gardez au froid jusqu'a dégustation.

: - Servez les beignets trempés dans la sauce.

Souce : http://www.linternaute.com/
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