Recerte SALEE

4 -
15mn- Facile

10 mn

> Prépar@n

:- Epépinez et coupezles poivrons en dés. Réservez. :

:- Emincez les oignons'et faites les revenir dans une :
tez les dés de poivrons, les :
également, l'ail écrasé et :
elées. Salez et poivrez a :
r au moins 5 min a feu :

. poéle avec l'huile. Aj
. tomates coupées en
. les feuilles de basilic

© votre godt. Laissez mi
. doux avec un couvercl

- Ajouter les boulettes,
: une dizaine de minutes.

:- Servir chaud avec un acc
: ou de riz (au choix).

issez mijoter encore :

pagnement de pates

| - 1 paguet dz boulettes Dann'keo. |

- 3 poiwnons (en mélange de
couleuns ¢ est plus joli)

- & tomates (ou une botte de
tomates pelies)

| - & oignens

| - 2 gousees dail

- 1 co d huile d'olive

- 4 ou O pewilles de basilic
- sel poivne




