Recerte SUCREE

10- 10 mn
25mn - Moyen

> Préparation

- Préchauffer le four a 150°C.

e | B - 200g de poudre damande
: - Mélanger & la main la poudre d'amande, le sucre : ; ,

. glace et les blancs d'ceuf. N { blanc d ceup of demi

- Séparer la préparation en deux. . - 10@@ de sucne g@a&

: - Dans l'une, ajouter l'ardme cerise et quelques : = [REEAY-"S pistache
. gouttes de colorant rouge. : 5 ]
: ) . A . : - uome cguse

: - Dans l'autre, ajouter 'aréme pistache et quelques :

. gouttes de colorant vert, N - colonart focullotip

: - Former des boules avec la paume des mains et les :
rouler dans du sucre glace. '

- Enfourner pendant 25 min.



